LUGANA DOC

Uvaggio

TURBIANA in pezza

Vigneto

Il sisema di alleamento & ad achetto semplie.

Vinificazione

Il mosto, ottenuto con una pessdura lerta e pogres
siva delle ue a gani interi, fermenta a emperatura
controllata in ciseme di aciaio inax oon lieviti
seleziondi.

Affinamento

il LUGANA vienea@nsewato con i propri lieviti per
circa 4 mesi fino al momento dell'assemblaggio e
viene commercializzato dopo circa 1 mese di affina-
mento in bottiglia.

Note organolettiche

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Al naso
il vino risulta espimere principalmente note fruttate e
floreali, con spiccate evidenza di sentori riconducibili
alla pem e alla pesca ed ad alcune spezieziose
come lo zafferano; al palato esprime una ricchezza di
gusto, dovuta ad una accetuata sapidita ed una
buona struttura che accompagano bene la ena
acida che carattrizza quest prodotto, vino amonico
e gradewle addto a molti abbinameti.

Abbinamenti
Ideale on artipasti, pese bollito o alla giglia, cani
bianche Racevole anche on formaggi freschi

Grado alcolico
12,5°

Formato
bottiglia da 1,5 It

Category
Lugana



